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Le mot delarboriculteur.

Une fois la poire de la Valloire épluchée et coupée, elle brunit rapidement, devenant peu
appétissante. Pour retarder ce phénoméne doxydation, il suffit de citronner les morceaux
du fruit. La vitamine C contenue dans le citron est un anti-oxydant naturel.
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STADES PHENOLOGIQUES B > GESTES DE LARBORICULTEUR

DIRIER.AU.FIL DES SAISONS i T

en, les poires se récoltent en été et en

ais pour les arboriculteurs c'est bien

'ar i 2e que larécolfe se prépare, au fil des
des stades phénologiques

.
e |a végétation est en sommeil,

ntde taillerles plantationsen place,
t de planter de nouveaux poiriers.
et formés avec un seul objectif :
s fruits au soleil.

a taille hivernale

FORMES DE POIRIER

J le remarquer, les poiriers n'ont pas
éme forme.

aisons en nombre de branches
entieres, de « gobelet » en « drapeau
T .@@‘. », ;-‘de nombreuses techniques de
~ palissage ont été mises au point.

nais » est un des symboles du
|'arboriculture de la Valloire,
au pointsurle territoire, au début
, par deux passionnés dont les
produisent toujours des poires sur
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GILANCE DE PRINTEMPS

Eﬁés ‘bourgeons, divers bio-
ecommencent leur cycle de
ent et demandent toute I'attention

GONFLEMENT APPARENT

PRINTEMPS

. i
L'argile B t pulvérisée sur les poiriers en fin
GONFLEMENT APPARENT d'hiver et leur donne cet aspect blanchatre, est
Ml 'I'une de hniques de lutte contre le psylle.

| Latavelure e alement un redoutable ennemi
des belles réc . Ce champignon noircit et
deforme feuilles et fruits, se propageant trés
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r de I"lhumidité.

Lemot delarboriculteur, .
.

S'il est vrai que la taille des bourgeons peut nous donner en hiver une idée de la floraison

2 venir, nos prévisions de récoltes oscillent jusqu'a la derniére minute : les petits fruits
peuvent se décrocher naturellement jusqu'a fin juin. Nous ne sommes silrs de rien tant que
les poires ne sont pas dans les caisses!
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DE LARBORICULTEUR

Avec l'arrivée du printemps, les fleurs de poirier
apparaissent. Il s'agit d'une période tres critique.
0s de gelées, la future récolte peut étre
promise et disparaitre en une seule nuit !

OIRE DE VARIETE

utostériles » : les fleurs doivent
fre fécondées par du pollen
une autre variété.

ertains insectes bien connus ont alors
imordial. Mais saviez-vous que les
ont de bien meilleurs alliés du
que les abeilles ¢ Ces dernieres
t que tres peu la fleur de poirier...

PTINETMPS

L'ENTRETIEN DES VERGERS

le printemps et la récolte & venir arrive

Lement le temps d’entretenir les vergers.

Broyage, taille en vert, éclaircissage, tout est fait

- pour favori > grossissement des fruits et leur
‘coloraftic

|

FLORAISON

broyage

LE BASCULEMENT

‘est I'une des étapes-clés de la production de
poires : chaque fleur, une fois pollinisée, devient
un petit fruit, dit « poirette ». Mais seules les mieux
accrochées dleurpédoncule tiendrontsurl'arbre
et pourront grossir et marir.

PETIT FRUIT

Petit fruit aprés basculement

LA RECOLTE

La récolte des poires débute a la fin de I'été.
Les fruits sont fragiles, ils se cueillent & la main,
directement surl'arbre. La délicatesse alarécolte
est alors primordiale pour ne pas griffer les poires.
Les plus fragiles sont ramassées en caisses et pour
les moins fragiles, le ramassage se fait en palox.

AUTOMNE

FRUIT A MATURITE

-

Lemot delarboriculteur.
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Dans les vergers enherbés et les zones climatiques a faible pluviométrie comme la Drome,

l'irrigation est indispensable. La période d arrosage s étend généralement de juin a fin aoiit.
Mais selon les conditions climatiques, il peut étre nécessaire d'arroser une ou deux fois
dans la saison, comme une dizaine de fois. Les vergers sont traditionnellement arrosés par
aspersion tous les 10 jours au plus.
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ENAllaige

a valloire est le berceau de la production de
oires dans la Dréme depuis le 19¢ siecle.

. ’gnes et paturages. Les arboriculteurs se sont
spécialisés, mettant au point une gamme de
/ariétés et des techniques de palissage qui

.. et d'avjourd'hui

LA POIRE DE LA VALLOIRE EN RECETTE

imoneux

a flanc de coteaux,
ord,

ditérrannéen et tempéré
e ancestral

oeres en fils

Jux poires de la Valloire leur goUt
rmis a ces lieux d'étre sacrés en
2011

EMARQUABLE DU GOOT
)IRE DE LA VALLOIRE».”

on est I'aboutissement d'un fravail
nautéde communeset!’association
quable du Go0Ut.

I'exposition présente au sein de la
son A retrouver sur les parcours des
‘arborescence de Manthes et de

\RBORICULTURE & STADES PHENOLOGIQUES |

~Lutter contre les ravageurs et les maladies tout
en prenant soin de I'environnement et de notre

La connaissance des stades de développement
- du fruit dits «stades phénologiques» permet aux
arboriculteurs de mettre en place des techniques

.+ Ces techniques permettent de limiter I'utilisation
- des produits phytosanitaires qui est adaptée
en fonction des besoins de chaque parcelle.

Lagrément « Site remarquable du goit » a été attribué par lassociation nationale du méme
nom, portée par les Ministéres de l'agriculture, du tourisme, de Iécologie et de la culture.
Cest une belle opportunité pour notre territoire et une vraie reconnaissance des richesses

patrimoniales, touristiques, culturelles et environnementales de notre terroir autour de
notre produit phare « La poire de la Valloire ».



