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POCE Menus du 8 au 12 2024
DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Lundi 8 janvier Jeudi 11 janvier Vendredi 12 janvier
Betteraves rouges vinaigrette Carottes rapées Salade verte au fromage Macédoine de légumes
Lasagnes a la bolognaise Choucroute Blanquette végétarienne aux Gratin de butternut

haricots blancs . i
Fromage % sel Yaourt nature Gourmet de colin pané
, . L . Riz au lait et vanille ]
Clémentine Galette des rois a la frangipane St marcellin
Banane

Nos viandes sont d’origine francaise
Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin.
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LA T QUE
DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Lundi 15 janvier

Chou fleur vinaigrette

Sauté de poulet facon
au coq au vin

Pates au beurre et
) emmental rapé

Compote

Menus du 15 au 19 janvier 2024

Mardi 16 janvier

Croisillon dubarry
Jambon sauce moutarde
Carottes au beurre
Vache qui rit

Orange

Jeudi 18 janvier

Taboulé
CEufs durs

Méli mélo de légumes a la
béchamel

Saint Paulin

Flan caramel

Vendredi 19 janvier 3 3
- C £
. — -
Friand au fromage o
Plein filet de colin a la .=
concassée de tomates Q

Haricots verts persillés
Yaourt aux fruits

Pomme







