M Menus du 4 au 8 novembre 2024
LA T.©.QUE

DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Chou fleur vinaigrette Carotte rapées Repas alternatif Taboulé
Nuggets de poisson
Pommes de terre et Pates 3 la bolognaise Salade verte et ceuf dur g8 p

porc fagon bOUIangére . . Quenelle sauce tomate Brocolis a la béchamel
. Yaourt a boire
o \' . . H
R Yaourt nature Petits pois carottes Brie
Chausson aux pommes
Madeleine Tartare aux noix Fruit

Compote

Nos viandes sont d’origine frangaise
Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,
anhydride sulfureux, lupin.



,U‘ Menus du 12 au 15 novembre 2024

ta T QUE
DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Jeudi

Mardi
Repas alternatif

Rosette
Cordon bleu Tarte provencale
Ratatouille Epinards a la béchamel

Yaourt aux fruits CEufs durs

Petit moulé
Pomme

Banane

Nos viandes sont d’origine frangaise

Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin.

Vendredi
Salade verte au mais
Colin sauce oseille
Riz
Tendre bleu

Liégeois chocolat




