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Menus du 15 au 19 septembre 2025

LA T.©.QUE
DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Nems aux légumes Pates au pesto Repas alternatif Salade de pommes de terre
au persil et échalotes

) Filet de colin pané

s ; Et emmental rapé Ratatouille
Chou ala creme

. . - Fruit
Gratin de légumes en julienne

Flan caramel

Nos viandes sont d’origine frangaise
Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,
anhydride sulfureux, lupin.



Menus du 22 au 26 septembre 2025

I

LA T.©.QUE
DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
e iamb L , Repas alternatif Salade de tomates au
Quiche au jambon Macédoine de légumes basilic
‘: Paupiette de veauaujus  pgylet sauce poulette salade de lentilles Filet de poisson
et gratiné au gruyere :
Coquillettes Gratin de courgettes provengale

v pinards a la béchamel o
Pomme Quenelle sauce tomate Riz et emmental rapé

Liegeois chocolat Cocktail de fruits

Nos viandes sont d’origine frangaise
Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin.



