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Menus du 29 septembre au 3 octobre 2025

LA T.©.QUE
DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Lundi Mardi

Salade de haricots verts Paté de campagne

Purée de pommes de Chou fleur a la béchamel

terre
Cordon bleu

Petit brin de veau a

, Compote
I'emmental

Banane

Nos viandes sont d’origine frangaise

Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Jeudi

Repas alternatif

Salade coleslaw

Lasagnes aux légumes

Yaourt aux fruits

Vendredi

Salade verte aux croltons
Dos de colin ciboulette
Pates

Mousse au chocolat

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin.
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Menus du 6 au 10 octobre 2025

LA T.©.QUE
DAUPHINOISE

MAITRE TRAITEUR DEPUIS 1961

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Betteraves rouges Carottes rapées Repas alternatif Endives aux pommes
vinaigrette . . .
Jambonnette de poulet Salade verte et ceuf dur Poisson fish and chips
gamaon grille a confite Lentilles aux oignons Riz et emmental rapé
> I'emmental _
Frites Ratatouille Flan vanille
atin de patate douce .
Fruit Yaourt nature

Compote

Nos viandes sont d’origine frangaise
Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,
anhydride sulfureux, lupin.



