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Jeudi 6 novembre

Lundi 3 novembre Mardi 4 novembre

Salade verte aux cro(itons Repas alternatif

Chou fleur vinaigrette

Croisillon dubarry

Cannellonis a la Echine de porc facon

bolognaise boulangere Lentilles aux oignons
A ompote pomme coing Yaourt nature Ratatouille
Fruit

Nos viandes sont d’origine frangaise

Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Vendredi 7 novembre

Salade de pommes de
terre ciboulette

Colin meuniére

Haricots verts a la
persillade

Flan caramel

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin.
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Lundi 10 novembre

Pizza fromage
Rissolette de veau
Gratin de courgettes

Fruit

Nos viandes sont d’origine frangaise

Menus du 10 au 14 novembre 2025

Mardi 11 novembre

FERIE

Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Jeudi 13 novembre Vendredi 14 novembre

Salade verte aux
tomates

Repas alternatif

Tarte aux 3 fromages
Pavé de colin sauce

Lasagnes aux légumes .
g g oseille

Flan au citron . A s
Riz et emmental rapé

Tarte au flan

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin.



Menus du 17 au 21 novembre 2025
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Lundi 17 novembre Mardi 18 novembre Jeudi 20 novembre Vendredi 21 novembre
; i Haricots verts a la
Friand fromage Betteraves vinaigrette Repas alternatif .
Tabould vinaigrette
Chou farci Hachis parmentier aboule
P Gratin de fruits de mer
Pates Fromage blanc Omelette sauce nantua
ousse au chocolat Créme de marrons Gratin de poireaux Pommes de terre
Fruit vapeur
Petit suisse

Nos viandes sont d’origine frangaise
Nos menus peuvent étre modifiés en raison des approvisionnements.

Produits allergénes pouvant étre présents dans les préparations : gluten, crustacés, mollusques ceufs, poisson, arachide, soja, lactose, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,
anhydride sulfureux, lupin.



